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Fue un ano récord paralas
exportaciones santafesinas

El 2022 fue un afio récord para las exportaciones de origen santafesino alcanzando una cifra histérica cercana a los USS 20.000 millones de délares”.
Representa el 24% de las exportaciones argentinas, lo que convierte a la provincia en la segunda mas exportadora a nivel nacional, teniendo entre sus
principales destinos a paises como India, Paises Bajos, Brasil, Vietnam, China, Chile, Espafia, Malasia y Pert. (Continda en P4g. 3)
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¢ JUDICIALES

Confirmaron la condena a dirigentes de Colon

Los camaristas de Santa Fe,
Fabio Mudry, Roberto Reyes y
Bruno Netri confirmaron por
unanimidad las condenas a dos
exdirigentes del Club Atlético
Coldén que facilitaron la forma-
cién de grupos que delinquian
en espectaculos deportivos. Se
trata del Vicepresidente Terce-

ro, Horacio Rodolfo Darras de
66 afos, y del Vocal de la comi-
sién directiva, Lucas Alejandro
Paniagua de 35 afios, quienes
ademads cometieron el delito de
encubrimiento.

Las condenas de primera instan-
cia ratificadas fueron impuestas
el jueves 29 de septiembre de

este afio por el juez Leandro La-
zzarini, en el marco de juicios de
procedimientos abreviados que
se desarrollaron en los tribuna-
les de la ciudad de Santa Fe.

A Darrés se le impuso una con-
dena de dos afios y seis meses de
prisién de cumplimiento condi-
cional y una multa de 700 mil

pesos. Ademas, se lo inhabilitd
por cinco afios para concurrir a
espectaculos deportivos y para
desempefiarse como colabora-
dor, dirigente, concesionario,
miembro de comisiones o sub-
comisiones de entidades depor-
tivas o contratado por cualquier
titulo por ese tipo de organiza-

ciones.

Por su parte, Paniagua fue con-
denado a un afio y seis meses de
prisién de cumplimiento condi-
cional y se le ordené pagar una
multa de 100 mil pesos. A su
vez, se lo inhabilitd por tres afios
para concurrir a espectaculos
deportivos.
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INCUCAI

Santa Fe fue la segunda provincia
en ablaciones de organos en 2022

Segun las estadisticas oficiales de INCUCAI, uno de cada nueve trasplantes de érganos efectuados en Argentina el afio pasado se hizo con
6rganos ablacionados a donantes santafesinos.

En 2022, la provincia de Santa
Fe registr6 75 donaciones de 6r-
ganos a partir de las cuales pu-
dieron acceder al trasplante 190
pacientes de la lista de espera
nacional, ubicdndose como la
segunda jurisdiccion del pais en
cantidad de trasplantes posibi-
litados, con un 11,3% del total.
Lo que representa que uno de
cada nueve trasplantes de 6rga-
nos efectuados en Argentina el
afio pasado se hizo con drganos
ablacionados a donantes santa-
fesinos.

Asi lo informa la Central de Re-
portes y Estadisticas del INCU-
CAI, donde también se indica
que en el mismo periodo hubo
677 donaciones y 1681 tras-
plantes de 6rganos en toda la
Argentina.

La tasa de donacién provincial
en relacién con la cantidad de
habitantes fue de 20,9 donan-
tes por millén de habitantes
(dpmh), mientras que la media
nacional fue de 16,2. Esta pro-
porcion estadistica se utiliza en
todo el mundo como referencia
de la actividad real de donacién
en una sociedad.

Al respecto, el director de CU-
DAIO, Mario Perichén, destacé
que “no sdlo hablamos de ci-
fras sino también de calidad de
trabajo de nuestros equipos de
procuracién. Habiendo sido la
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Lalistade esperapara trasplante de 6rganos contabiliza 492 personas enla provincia

tercera provincia en cantidad
de donantes, con 75, fuimos la
segunda en trasplantes posibi-
litados (190). Eso se logra con
procesos de donacién en los
que se trabaja para ablacionar
la mayor cantidad posible de
organos, lo que muestra un alto
profesionalismo y compromi-
s0”.

En cuanto a la tasa de donacion,
Perichén graficé que “si se lo
compara con el concierto inter-
nacional (en el mundo lideran
EE.UU. y Espafia con mds de 40
dpmh anuales), Santa Fe con
20,9 supera a muchas naciones
desarrolladas, y ocuparia un hi-
potético 12° lugar comparando
con todos los paises”.

Aunque agreg6 que “asi y todo,
no es suficiente. A pesar de que
estamos orgullosos del avance
con respecto a afios anteriores,
los tiempos de espera para tras-
plantarse siguen siendo prolon-
gados para muchas personas
de la lista. Como institucién y
como sociedad no nos queda
otra que seguir trabajando por
mas donantes para que haya
mas trasplantes”.

20 establecimientos de
ocho localidades

En cuanto a los efectores en los
que se registraron los 75 do-
nantes de 2022, se destacan el

HECA, de Rosario, con 31 pro-
cesos; y el Hospital Cullen de
Santa Fe con 12.

Los hospitales Gutiérrez de Ve-
nado Tuerto y Centenario de
Rosario tuvieron cuatro donan-
tes; tres el Sanatorio Laprida
de Rosario; y se lograron dos
donaciones en los Sanatorios
Italiano Centro y de la Mujer y
en el Hospital Italiano, todos de
Rosario, en los hospitales Eva
Perén de Granadero Baigorria'y
Ferré de Rafaela y el Sanatorio
Garay de Santa Fe.

En tanto, los Sanatorio Plaza,
Rosendo Garcia y Britanico y el
Hospital Privado, todos de Ro-
sario; los sanatorios Santa Fe de
la ciudad homénima y Nosti de
Rafaela; los hospitales San José
de Cafiada de Gémez y Olga
Stucky de Rizzi de Reconquista;
y la Clinica 10 de Septiembre de
Sunchales, concretaron una do-
nacion de 6rganos.

El HECA fue, en 2022, el 2°
establecimiento con mayor ge-
neraciéon de donantes del pais,
junto al Hospital Padilla de Tu-
cuman.

Se subraya también que se lo-
graron procesos de donacién
por primera vez en Cafiada de
Gomez y Sunchales, al tiempo
que se reactivo la procuracién
post pandemia en Reconquista
y Rafaela.

Trasplantes realizados en

Santa Fe

En cuanto al acceso al trasplan-
te, durante el afio que recién
termina se trasplantaron 304
santafesinos (155 de cérneas y
149 de 6rganos), de los cuales el
17% recibieron financiamiento
y subsidios por parte del siste-
ma publico de salud.

En esa linea, los programas pu-
blicos de trasplante renal (en
los hospitales Cullen y Cente-
nario) fueron responsables del
30% de los 139 implantes de
la provincia, el 30 %. Mientras
que el 10% de los 155 trasplan-
tes de coérneas también fueron
efectuados en la salud publica.
A ésta capacidad existente de
trasplantologia en el circuito
publico se suman los proyectos
del centro de trasplante de mé-
dula en el Hospital Eva Perén de
Granadero Baigorria, cardiaco
en el Cullen y renal pediatrico
en el Alassia de Santa Fe. Tam-
bién se encuentra en etapas fi-
nales la habilitacién del Banco
de Corneasy tejidos de CUDAIO
en Rosario.
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Fue unanoreécordp
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exportaciones santafesinas

Durante 2022, el gobierno
provincial profundizé el ca-
mino de crecimiento de su
entramado productivo, con
un récord de exportaciones
que alcanzd una cifra cerca-
na a los 20.000 millones de
ddlares

En ese marco, el secretario
de Comercio Exterior, Ger-
man Biircher, manifesté que
“es un orgullo alcanzar esta
cifra histérica. Las decisio-
nes que tomamos en los ulti-
mos tres afios van dando sus
resultados. No olvidemos
que Santa Fe fue la primera
provincia en adaptar su co-
mercio internacional a los
formatos digitales, en tiem-
pos de pandemia. La reali-
dad es que nunca paramos
de buscar alternativas para
seguir creciendo y poten-
ciando a nuestras empresas”,
sefiald.

“Trabajamos dia a dia, con
la indicacion del gobernador
Omar Perotti, para aumentar
la cantidad de pymes expor-
tadoras y, de a poco, lo esta-
mos logrando. Una empresa
que empieza a exportar no
sélo llega a otro pais con
sus productos ampliando los
mercados sino que, ademds,
genera mas empleo, capaci-
tacion, profesionalizacién y
hace posible que se mueva
todo un sistema de trabajo
y produccién”, completd el
funcionario.

Un potencial histérico

El potencial exportador ca-
racterizé histéricamente a
la provincia. Actualmente,
representa entre el 22% vy
el 24% de las exportaciones
argentinas, lo que convierte
a la provincia en la segunda
mds exportadora a nivel na-
cional, teniendo entre sus
principales destinos a pai-
ses como India, Paises Bajos,
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“Trabajamos dia a dia para aumentar la cantidad de pymes exportadoras”, aseguré German Biircher

Brasil, Vietnam, China, Chi-
le, Espafia, Malasia y Peru.

En el territorio santafesi-
no se encuentran radicadas
730 empresas exportadoras,
distribuidas en 98 ciudades.
Ademas, la Oferta Exporta-
ble de Santa Fe, que es la pla-
taforma digital que nuclea a
empresas que producen bie-
nes y servicios con calidad
para insertarse en los merca-
dos globales, superé este afio
las 2.000 firmas inscriptas.

Mas de $ 60 millones
destinados a la promo-
cion internacional

Entre los motivos que ex-
plican este fendmeno se en-
cuentra el fuerte apoyo a las
empresas exportadoras que
lleva adelante la gestion de
Omar Perotti. A través de la
Agencia Santa Fe Global, el
gobierno provincial acompa-
fi6 en 2022 a 331 empresas
en acciones de promocién
comercial en el exterior. Es-

tas firmas pertenecen a 19
sectores productivos que
participaron de 47 eventos
comerciales presenciales in-
ternacionales en 19 paises
diferentes.

Asimismo, se brindé soporte
a 707 empresas en eventos
celebrados de forma virtual.
Vale destacar que, de las 532
participaciones, el 25% de
los representantes empresa-
riales fueron mujeres.

La provincia, ademas, reci-
bié en su territorio contra-
partes de 12 paises en ron-
das de negocios inversas. En
total, entre ferias, misiones
y rondas de negocios, el Es-
tado santafesino invirti
mas de 60 millones de pesos
durante 2022, en acciones
de promocién internacional.

Internacionalizaciéon de
nuevas PYMES

En ese marco, Santa Fe tam-
bén impulsa la internaciona-
lizaciéon de nuevas pymes.

Para ello, se trabajé junto
a la Agencia Argentina de
Inversiéon y Comercio Inter-
nacional (AAICI) con el pro-
grama Desafio Exportador,
el cual, durante la presente
gestién, contd con la partici-
pacién de 281 empresas a las
cuales se les asignd, por seis
meses y sin cargo, un asis-
tente técnico en materia de
comercio internacional.

Estos asistentes fueron ca-
pacitados en el marco del
mismo programa, a través
de una Diplomatura en Co-
mercio Internacional de la
que egresaron 70 graduados.
Por otro lado, se concretd
la formacién de siete gru-
pos exportadores, entre los
cuales se destacan dos casos
de éxito: la Cooperativa de
Cervezas Charo y el Grupo
Exportador Apicola Santafe-
sinos. Estos grupos permiten
que un conjunto de pymes
puedan asociarse en el cami-
no exportador y logren sus

primeros pasos en la inter-
nacionalizacion.

Las acciones de capacita-
cién fueron también exten-
sas. Mas de 702 santafesi-
nos participaron del Curso
Introductorio de Comercio
Exterior, dictado en vincula-
cién con Nacién. También se
ejecutaron clases de sensibi-
lizacién en materia de trans-
formacidn digital comercial,
ecommerce, crossborder y
marketing digital, de las que
participaron mas de 250 em-
presas.

De igual modo, con una mi-
rada federal, la Agencia San-
ta Fe Global estuvo presente
en distintas localidades de la
provincia, a través del pro-
grama Ciudad Exportadora,
para realizar capacitaciones
en temadticas como precios
exportables; actores de la
exportacién; e inteligencia
comercial internacional. De
estos cursos participaron
mas de 150 referentes loca-
les y mds de 340 firmas.

Obras de infraestructu-
ra en la provincia
Finalmente, otro aspecto
importante de la politica de
comercio exterior santafe-
sina es su fuerte inversion
en obras de infraestructura
con el objeto de incrementar
la competitividad del sector
exportador.

Durante la gestion, se invir-
tié sobre la estructura de los
cuatro puertos provinciales;
se refuncionalizé el Puerto
de Santa Fe y la Zona Fran-
ca Santafesina; se generaron
lazos de gestion en los dos
aeropuertos; se desarrolld
un nuevo depdsito fiscal que
se agrega a los tres ya exis-
tentes; y se invirti6 en la red
ferroviaria con los dos cir-
cunvalares y en rutas pro-
vinciales.

“WsinMordaza  § sinmordaza

@ sinmordaza

Y @sinmordaza_sfe
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TECNOLOGIA

Las primeras notebooks
con pantallas 3D sin lentes

ASUS presento las primeras notebooks con pantallas 3D sin lentes del mundo. Las nuevas ProArt Studiobook Pro 16 3D OLED y Vivobook Pro
16 3D OLED integran la tecnologia de vanguardia Spatial Vision 3D en paneles OLED para revolucionar los procesos creativos.

ASUS reveld sus mas recien-
tes innovaciones durante el
evento de lanzamiento vir-
tual Seeing An Incredible
Future para CES 2023. Den-
tro de las novedades anun-
ciadas destaca ASUS Spatial
Vision, la primera tecnologia
de pantalla OLED 3D sin ga-
fas del mundo, que propor-
cionara una experiencia vi-
sual inica para los creadores
de contenido.

Esta exclusiva tecnologia
que se estrenard en las nue-
vas laptops ProArt Studiobo-
ok Pro 16 3D OLED y Vivobo-
ok Pro 16 3D OLED, ofrecera
a los creadores herramien-
tas unicas para explorar sus
piezas de una forma jaméas
antes vista, revolucionando
el flujo de trabajo con expe-
riencias de vanguardia.

Tecnologia revoluciona-
ria para creadores

Con este lanzamiento pione-
ro en la industria, la compa-
fifa taiwanesa presentd tam-
bién ASUS Spatial Vision, la
primera tecnologia OLED 3D
sin gafas (autoestereoscépi-
cas) del mundo, que permite
experiencias 3D inmersivas
en una laptop sin necesidad
de dispositivos externos.
Esto es posible gracias a una
ldminalenticulary unaavan-
zada tecnologia de camara
de seguimiento ocular, que
en conjunto permiten que la
pantalla entrelace imagenes
distintas para cada ojo, lo
que resulta en una imagen
3D visible sin necesidad de
usar lentes especiales. Los
usuarios también pueden al-
ternar facilmente entre 2D y
3D.

La tecnologia OLED de la
pantalla también cumple un
rol fundamental en la repre-
sentaciéon de contenido 3D,
ya que genera imégenes con
colores realistas y brillantes
con un alto nivel de contras-
te, ademas de contar con una
tasa de refresco de 120Hz y
un tiempo de respuesta de
apenas 0,2ms, lo que permi-
te una visualizacién increi-
blemente fluida y libre de
ghosting.

Esta nueva propuesta puede
cambiar totalmente la dina-

mica de trabajo de los crea-
dores, al permitir que los
usuarios vean los detalles
de los objetos y efectos 3D
directamente en la pantalla
sin necesidad de revisar pro-
totipos fisicos, ahorrando
tiempo y dinero y haciendo
que su flujo de trabajo sea
mas eficiente.

Esta increible tecnologia es-
tard presente en las nuevas
ASUS ProArt Studiobook Pro
16 3D OLED y Vivobook Pro
16X 3D OLED, dos laptops
orientadas a creadores de
contenido que también fue-
ron anunciadas durante la
presentacion online.
Software para creadores 3D
lider en la industria

La tecnologia ASUS Spatial
Vision se integra con las
aplicaciones exclusivas de
ASUS Spatial Vision Hub,
que permiten a los usuarios
ver videos, peliculas, jugar y
disfrutar de la visualizacién
de modelos o la creacién de
contenido, todo en tres di-
mensiones. ASUS Spatial
Vision también proporciona
herramientas de desarrollo
basadas en SR (Realidad Si-

mulada) de su socio Dimen-
co, con materiales de apoyo
y directrices para equipar a
los desarrolladores con un
potencial ilimitado al cu-
brir el control de gestos, el
aprendizaje interactivo y
mucho mds para construir
un ecosistema visionario en

torno a las tecnologias 3D.

ASUS logré que esta tecno-
logia pueda operar correcta-
mente con una amplia varie-
dad de software y formatos
de archivos, permitiendo un
acceso sencillo a la creacién
y al consumo de contenido
3D, siendo compatible con

plataformas y estandares
de la industria como Steam
VR, OperXR, Vulkan, Unreal
Engine y Unity, aplicaciones
3D populares como Blender,
NVIDIA Omniverse, Auto-
desk VRED y SketchUp y la
mayoria de los formatos de
archivos 3D, como obj, fbx,
gltf, 3ds, stl, mp4 y avi.
Ademas, la tecnologia ASUS
Spatial 3D puede convertir
el contenido 2D en tiempo
real para producir un efecto
tridimensional realista. Esto
permite a los usuarios ver
sus fotos y videos existentes
en 3D simulado, agregando
una nueva dimension. En pa-
ralelo, la compafiia esta ex-
pandiendo continuamente el
ecosistema Spatial 3D para
admitir nuevas aplicaciones
creativas populares.

Rendimiento Supremo
Para potenciar las experien-
cias revolucionarias que la
tecnologia ASUS Spatial Vi-
sion ofrece, ASUS ha trabaja-
do en estrecha colaboracién
con Intel, para equipar a las
innovadoras laptops ProArt
Studiobook Pro 16 3D OLED
y Vivobook Pro 16X 3D OLED
con los ultimos procesadores
Intel Core i9-13980HX de
alto rendimiento y hasta 64
GB de RAM DDRS5 de 4800
MHz. La potencia de la CPU
de dltima generacidn se com-
plementa con hasta una GPU
NVIDIA GeForce RTX 4070
basada en la arquitectura
NVIDIA Lovelace. Con grafi-
cos NVIDIA DLSS 3 con tec-
nologia de IA y codificadores
NVIDIA de 8va generacion,
esta GPU es una solucién de
vanguardia para la creacién
de contenido y juegos 3D.
Tanto la ProArt Studiobo-
ok Pro 16 3D OLED como la
Vivobook Pro 16X 3D OLED
cuentan con las exclusivas
tecnologias de enfriamiento
ASUS IceCool Pro, que per-
miten un flujo optimizado
de aire para liberar toda la
potencia de la CPU y los gra-
ficos, pudiendo alcanzar en
conjunto un TDP médximo de
150W.El hardware de dltima
generacion es el complemen-
to perfecto para las panta-
llas OLED 3D.
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EXTRAVIOS

Oficina municipal de objetos perdidos

La Oficina municipal de objetos perdidos de la ciudad de Santa Fe triplico las intervenciones durante 2022. Los datos surgen del informe anual
elaborado por la Direccién de Derechos Ciudadanos. Documentos, billeteras y llaves encabezan la lista de los elementos extraviados.

Segtin un balance realizado
por la Oficina municipal de
objetos perdidos y documen-
tacién extraviada, durante
2022, la dependencia inter-
vino en 272 oportunidades.
De este modo, se triplicaron
las consultas en el area, ya
sea para entregar elementos
encontrados o buscar alguno
extraviado.

Entre los objetos mas busca-
dos, encabezan el listado los
DNI, las billeteras y las llaves.
A esos items, le siguen do-
cumentacién varia y tarjetas
bancarias.

Al respecto, el director de
Derechos Ciudadanos, Pablo
Mainer, resalté que “la Oficina
de objetos perdidos y docu-
mentacién extraviada es una
de las vias mas consultadas
por los santafesinos al mo-
mento de extraviar o encon-
trar objetos perdidos. Esto nos
genera mucha satisfaccion,
ya que es uno de los objetivos
que nos planteo el intendente
al comienzo de su gestion: ge-

OBJETOS PERDIDOS
Y DOCUMENTACION
EXTRAVIADA

ntaFe
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nerar cercania con la ciudada-
nia, acercando el municipio a
cada barrio con cada servicio”.
“En 2022 se triplicaron las
consultas en el area, en com-
paracién con el afio anterior”,
dijo. Segun explicd, eso se
debe a “la gran difusioén que se
realiz6 tanto en el ambito pu-
blico como privado y al trabajo
mancomunado con otras areas
de la Municipalidad”.

Sobre la oficina

A través del Servicio de ob-
jetos perdidos y documenta-
cioén extraviada, la Municipa-
lidad recepciona, custodia y
devuelve a sus propietarios,
elementos que la ciudadania
encuentra en la via publica y
acerca a las dependencias ofi-
ciales. Se trata de un sistema
de intermediaciéon local que
tiene como sede la direccion
de Derechos Ciudadanos y se
articula con otras oficinas mu-
nicipales donde se reciben los
elementos y las consultas de
vecinas y vecinos que buscan

pertenencias perdidas.

El servicio se presta en la sede
de la direccién de Derechos
Ciudadanos (Las Heras 2883,
ex Predio Ferial) de lunes a
viernes, en el horario de 7.30
a 13. Es alli donde se realiza
la devolucién de la documen-
tacion o el objeto, una vez
acreditada la pertenencia del
mismo.

La persona que invoque ser
titular o propietaria debera
presentarse en la oficina mu-
nicipal con su DNI o cualquier
otra documentacion que acre-
dite su identidad. En caso de
contar con denuncia policial
por extravio, se solicita pre-
sentar una constancia de la
misma.

Ademds, serd necesario que
brinde informacion precisa y
detallada de los documentos
u objetos que pretende retirar,
debiendo firmar una constan-
cia con cardcter de declara-
cién jurada, junto con la do-
cumentacién que se requiera
para formalizar la devolucidn.

Loteria
de Santa Fe

Suerte para vos. Beneficios para todos.
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PARA DISFRUTAR

Cocteles ideales para el verano

El verano es la época por excelencia en la que los cocteles estan de moda. El clima invita a brindar con tragos refrescantes y de sabores con
personalidad. Con alcohol, sin alcohol (mocktails) podemos disfrutarlos en primera persona con la ayuda de una combinacion de ingredientes
increibles y los tips de los mejores bartenders.

Desde los cocteles clasicos a
los reversionados los invitamos
a conocer algunas propuestas
de Seba Garcia, Mona Gallosi,
Agustina de Alba y Ramiro Fe-
rreri.

CAMPARI TONIC Por Seba
Garcia

1 partes de Campari

3 partes de Ténica

1 rodaja de Limén

Llenar un copén balloon de hie-
lo, servir el Campari y la tonica.
Integrar la mezcla y agregar
una rodaja de limén.

Tips:

Elegi hielo en rocas, ya que su
dilucién es mas lenta.

No revuelvas el céctel, integra
los ingredientes con un movi-
miento suave para evitar perder
el gas de la ténica.

APEROL SPRITZ

1 parte de espumante

1 parte de Aperol

Soda

Hielo

1/2 rodaja de naranja

Llenar la copa hasta la mitad
con rocas de hielo, anadir el
espumante y afiadir el Aperol.
Completar con un dash de soda
yremover lentamente para inte-
grar. Servir con media rodaja de
naranja dentro de la copa.

TROPICAL TONIC Por Rami-
ro Ferreri

60 mL de Bulldog Gin impreg-
nado con anand tostada

15 mL Cordial de chile

Mezclar bien los ingredientes,

TROPICAL TONIC

CAMPARITONIC

agregar hielo y completar con
agua ténica. La decoracion ideal
es una penca de anana junto a
una flor.

Tips:

Para el Gin Tonic perfecto evi-
tar remover de mas los ingre-
dientes para que las burbujas te
acompafien hasta terminar de
disfrutarlo.

MOCKTAILS SIN ALCOHOL

BATIDA DE COCO
Ingredientes: jugo de durazno
- almibar de coco - jugo lima -
COCo en escamas

Preparacién: batir en una coc-
telera el jugo de durazno, el ex-
tracto de coco y lima . servir en

vaso trago corto con un bloque
de hielo y decorar con coco en
escamas.

90 ml jugo duraznos

30 ml extracto de coco

20 ml jugo de lima hielo 5x5
bloque

coco en escama 0,25 gs.

Almibar de coco:

-50 grs coco en escamas tostado
-1000ml agua

-400gr de azticar

Tostar el coco en una sartén
para liberar sus aceites, meter
en una olla con el agua y dejar
a fuego bajo hasta que genere
una infusién con buen sabor.
Agregar el azticar y mezclar con
cuchara de madera hasta que se
disuelva. Por ultimo, filtrar con
colador de malla y después con
filtro de café (el coco tiene mu-
chos aceites y esto es para que
no queden en el liquido)

FRIO FRIO

Ingredientes: jugo de durazno -
cold brew - limon - menta
Preparacién: agregar en una
jarra abundante hielo, un litro
de jugo de durazno , 1/2 litro
de cold brew, 50 ml de jugo de
limén exprimido. mezclar y de-
corar con menta fresca .

1 litro jugo de durazno

1/2 litro cold brew

50 ml jugo de limén

5 ramitas de menta

cold brew: por un litro de agua
helada,

50gs de cafe. realizar un filtra-
do habitual de café pero con
agua helada.

APEROL SPRITZ

MAS HEDONIA
Ingredientes: jugo de naranja
dulce - cordial de canela - lima -
macedonia de frutas
Preparacién: agregar abundan-
te hielo en una jarra, incorporar
jugo de naranja dulce, cordial
de canelay el jugo de lima. Mez-
clar y completar con macedonia
de frutas de estacién (frutilla-
manzana- kiwi- €j ) cortadas en
forma muy pequefia

1 Litro de jugo de naranja

300 ml cordial de canela

50 ml jugo de lima

100 gs de macedonia de frutas
cordial de canela: hervir dos
ramas de canela en 1/2 litro de
agua ,que se transforme en una
infusion intensa luego agregar
200 gs de aztcar llevar otra vez

FRIOFRIO

al fuego para que reduzca (10")

DULCE ESPERA
Ingredientes: jugo de manzana
- miel de peras - lima - albahaca
Preparacién: batir en una coc-
telera, jugo de manzana, miel
de peras y jugo de lima . servir
en un vaso collins y decorar con
albahaca fresca y un deshidra-
tado de manzana.

90 ml jugo de manzana

30 miel de peras

20 ml jugo de lima

1 ramita de albahaca

Hervir una pera en 1/2 litro de
agua, que se transforme en una
infusién intensa luego colar.
agregar 200 gs de aztcar. Lle-
var otra vez al fuego para que
reduzca (10”).
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EN ESPACIOS PUBLICOS

Recipientes para colillas de cigarrillos

Se ubican en parques, playas y paseos donde hay mayor concurrencia de santafesinos, asi como de turistas. El objetivo es evitar que se arrojen
ala via publica, contaminando el ambiente.

La Municipalidad de Santa Fe
comenzo con la instalacién de
cigarreros, es decir, cestos es-
peciales para que las y los ve-
cinos apaguen los cigarrillos y
arrojen los filtros en un lugar
especifico. En esta primera
etapa se colocaron 25 de ellos
en el Parque Sur, el Parque Ga-
ray, el Palacio Municipal y las
playas de las Costaneras Este
y Oeste.

El objetivo es fomentar la uti-
lizacién de estos recipientes
para disminuir el impacto am-
biental que generan las colillas
en la via publica, ya que son
una fuente posible de incen-
dios. Ademas, son muy conta-
minantes porque estan consti-
tuidas, entre otros materiales,
por un pléstico que flota en el
agua y se traslada facilmente
con el viento. Y, por tultimo,
muchas veces son ingeridas
por animales que pueden mo-
rir por consumirlas.

El secretario de Ambiente y
Cambio Climatico, Franco
Ponce de Ledn, expresé que

Yaseinstalaron 25 cigarreros en espacios publicos

“las colillas de cigarrillos son
arrojadas muchas veces al piso

y generan un gran problema
ambiental. Para dar un dato,

una colilla de cigarrillo puede
contaminar hasta 50 litros de
agua potable”, explico.

En ese sentido, indicé que la
instalacién de los cigarreros
“la conversamos con el inten-
dente Emilio Jatén, en el mar-
co de una serie de decisiones
que tomamos para continuar
promoviendo politicas publi-
cas de cuidado del ambiente,
de nuestra ciudad, y de nues-
tros espacios, parques y pla-
yas”.

Ademas, mencion6 que para la
medida se tomaron en cuenta
“iniciativas surgidas desde el
Concejo Municipal y varias or-
ganizaciones, que realmente
nos parecian muy importan-
tes. Por eso, los trabajadores
municipales elaboraron estos
cigarreros que se instalaran en
distintos espacios donde hay
mayor concurrencia de veci-
nos, vecinas y turistas”, conto.
Sobre su elaboracién, la coor-
dinadora de Higiene Urbana,
Gretel Hansen, explicé que
“son dispositivos sencillos, he-

chos con PVC, que es un plds-
tico que se comporta bastante
bien frente al calor. Adentro
llevan arena, que cumple la
funciéon de sofocar, por si al-
guien no llega a apagar bien la
colilla”, describid. Por ultimo,
destaco que se realizaron con
materiales recuperados en la
planta de aparatos eléctricos y
electrénicos”.

Respecto de su disposicion
final, coment6é que seran va-
ciados en la forma adecuada,
por parte de los trabajadores
municipales que los elabora-
ron, y el acumulado se deriva
al relleno sanitario”.

Sobre los resultados que se
esperan, agregd que “se va a
agilizar el trabajo de limpieza
e higiene urbana, ya que los
filtros y colillas representan
el 20% de los residuos que
se arrojan en la via publica,
por lo cual no es menor po-
der concentrarlos y darles un
destino adecuado por las con-
secuencias que generan en el
ambiente”.

Suerte para vos. Beneficios para todos.

El jugar compulsivamente es perjudicial para la salud. - Ley N°12.991

” S
A sels pasos
cumpliFtis’suenos.
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Loteria de Santa Fe
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El cine santafesino fue premiado

Dos largometrajes santafesinos fueron premiados en el concurso del Fondo Nacional de las Artes. El segundo y tercer galardon los recibieron
dos filmes que contaron con el apoyo del Ministerio de Cultura de la provincia.

El Fondo Nacional de las Artes,
que premia obras inéditas con
acento federal y tematica con-
tempordnea, entregd el segundo
y tercer premios del Concurso
de Guion de Largometraje de
Ficcién a producciones santafe-
sinas que contaron con el apoyo
del Ministerio de Cultura de la
provincia.

En ese marco, el jurado, inte-
grado por Inés Barrionuevo,
Fernando Castets y Ana Garcia
Blaya, destacadas figuras del
ambito audiovisual, otorgd el
primer premio de 250 mil pesos
a“El corazén es un musculo erra-
tico”, de Alejandro Gallo Bermu-
dez y Eliana Chiaradia (provin-
ciade Salta); el segundo premio,
de 200 mil pesos, a “Cora”, de
Erica Rozek y Mauricio Minotti
(Santa Fe); y el tercero, de 150
mil pesos, a “Malensefiado”, de
David Eira Pire, por la obra origi-

W% santaFe
A% santare_

05

f\i.

-~

.

Los largometrajes premiados, “Cora” y “Malenseiiado”, recibieron el apoyo del Ministerio de Cultura

nal e inédita (Santa Fe).

Cabe recordar que, ambas pro-
ducciones, fueron ganadoras de
los estimulos otorgados por el
Ministerio de Cultura.

“Cora”, producido por Tres Ma-
res Productora, lo obtuvo en
2017 y también fue selecciona-
do por el Premio Raymundo
Glayzer, Instituto Nacional de
Cine y Artes Audiovisuales (In-
caa) 2018, para participar del
6° Laboratorio Internacional de
Guion Colombia 2018. Reciente-
mente, gano el premio de Post de
Color en la edicién 2022 de Pul-
sar Santa Fe - Mercado de la In-
dustria Audiovisual Santafesina.
En tanto, “Malensefiado”, de Da-
vid Pire, gand el premio estimulo
en 2018 y fue seleccionado en el
Festival Internacional de Cine de
Entre Rios (Ficer) 2022, bajo la
produccién de Fernanda Taleb y
su productora BT Cine.

- Camboriu - Florianopolis
* Porto Alegre -Torres -
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